
S c h o t t i s c h e r  L a c h s  L a b e l  R o u g e

Ein Ring mit einer 
Identifikationsnummer wird 
am Hörorgan jedes Fisches 
befestigt, um eine lückenlose 
Rückverfolgbarkeit und 
optimale Frische zu 
gewährleisten.

Label Rouge, die offizielle 
Auszeichnung von hoher Qualität 
und überlegenem Geschmack

Das Label Rouge ist ein Gütesiegel, das von offizieller 
französischer Stelle an Produkte verliehen wird, 
die sich durch eine erlesene Qualität auszeichnen – 
insbesondere in puncto Geschmack. Es ist das einzige 
amtliche Siegel, das zu einem Ergebnis hinsichtlich 
des Geschmacks verpflichtet.
Schottischer Lachs erhielt 1992 als erster Fisch und als 
erstes nicht-französisches Produkt das Qualitätssiegel 
Label Rouge.
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Qualität und Geschmack 

Den streng kontrollierten und besonders tier- und 
umweltfreundlichen Aufzuchtbedingungen in den klaren 
schottischen Gewässern verdankt schottischer Lachs 
Label Rouge sein festes, schmackhaftes Fleisch, das von 
anspruchsvollen Verbrauchern geschätzt wird, die auf 
Qualität und Genuss Wert legen.
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Eine anerkannte und geschützte 
schottische Herkunft

Zuchtlachs aus Schottland wurde 2004 mit dem von der 
Europäischen Kommission verliehenen Herkunftssiegel 
g. g. A. (geschützte geografische Angabe) ausgezeichnet. 
Das g.g.A.-Siegel ist solchen Erzeugnissen vorbehalten, 
die einen starken Bezug zu ihrer geografischen Herkunft 
aufweisen. 
Mit dem Label-Rouge- und dem g.g.A.-Siegel bürgen 
s o m i t  g l e i c h  z w e i  a m t l i c h e  A u s z e i c h n u n g e n  f ü r 
d ie  hervorragende Qual i tät  und die  Herkunft  von 
schottischem Lachs Label Rouge.
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Am Anfang stand die Qualität



SCOTTISH FARMED SALMON

SCOTTISH FARMED SALMON

Schottischer 
Lachs Label Rouge

w w w . s a u m o n e c o s s a i s . c o m
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Schottischer Lachs Label Rouge  
steht für:

eine Aufzucht im Meer  
bei geringer Besatzdichte

eine Ernährung mit einem hohen Anteil  
an Produkten marinen Ursprungs

ein Aufzuchtverfahren, bei dem das Wohl  
der Tiere  und der Umweltschutz  

im Mittelpunkt stehen

einen begrenzten Fettanteil  im Fischfleisch

ein stringentes Identifikationssystem, das  
die lückenlose Rückverfolgbarkeit  

und absolute Frische  garantiert

Kontrollen durch eine unabhängige,  
amtlich zugelassene Stelle

regelmäßige  Qualitäts- und 
Geschmacksprüfungen durch Verbraucherpanels Garantierte Herkunft & Qualität


