
FRISCHFISCH, RÄUCHER- UND TK-WARE
Vollsortimenter für 
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VOM LACHSSPEZIALISTEN  
ZUM VOLLSORTIMENTER 
Die im Jahr 1992 von Bernd Metzger gegründete Scottish Import Fine-

food GmbH verfolgte ursprünglich das Ziel, schottischen Lachs – fang-

frisch oder tiefgekühlt in verschiedensten Veredelungsvarianten – in den 

deutschen Markt zu importieren. Mit unseren heute zehn hochqualifi-

zierten Mitarbeitern haben wir uns allerdings seit rund zwei Jahrzehnten 

zum Vollsortimenter für fangfrischen Fisch sowie Räucher- und Tiefkühl-

ware weiterentwickelt.

RIESIGE AUSWAHL
Unsere ca. 500 Kunden aus Deutschland und Europa können bei uns 

vom Salz- bis zum Süßwasserfisch nahezu alle Fischsorten und Meeres-

früchte bestellen, die in den Ozeanen und Flüssen dieser Welt verfügbar 

sind. Dazu gehören Rotbarsch, Steinbeißer, Seeteufel, Thunfisch, Waller, 

Wels, Zander, Heilbutt, Forelle und viele andere mehr.

Wir beliefern überwiegend den Groß- und Einzelhandel, spezialisierte 

Fischgeschäfte und beispielsweise Cateringfirmen. Der Anteil an fangfrisch 

oder tiefgekühlt importierter Ware liegt jeweils bei ca. 50 %. Allein an schot-

tischem Lachs importieren wir pro Jahr annähernd 1.500 Tonnen.

EXZELLENTE QUALITÄT
Die wichtigste Anforderung, die wir und unsere Kunden an die von uns 

importierten Lebensmittel stellen, sind exzellente Qualität und absolute 

Frische. Ein sichtbares Zeichen, dass wir diese Anforderungen Tag für Tag 

bestens erfüllen, sind die Zertifizierungen der Scottish Import Finefood 

GmbH etwa durch BIO oder durch Naturland. 



LACHSSPEZIALITÄTEN AUS SCHOTTLAND

Die Scottish Import Finefood GmbH ist seit jeher Lachsexperte. Der Grund, warum wir überwiegend 

schottischen Lachs importieren, liegt in seiner hervorragenden Qualität. Die klaren und sauerstoffrei-

chen Gewässer des Atlantiks um Schottland bieten optimale Aufzuchtmöglichkeiten. Die Lachse sind 

kräftigen Strömungen ausgesetzt, was bewirkt, dass ihr Fettanteil gering, ihr „Fleisch“anteil hingegen 

äußerst hoch ist. Lachse sind bei uns in den Qualitätsstufen Superior, Label Rouge und BIO erhältlich. 

Zu den Spezialitäten im Lachsbereich gehören – neben unseren fangfrischen ganzen Lachsen – vielfäl-

tige Veredelungsvarianten:

LACHSFILETS – Unsere Kunden erhalten bei uns Lachsfilets in verschiedenen Größen und Varianten. 

Einige unserer Lieferanten sind sogar in der Lage, den Lachs innerhalb einer Stunde nach Schlachtung 

(pre-rigor) zu verarbeiten.

RÄUCHERLACHS – Je nach Räucherverfahren reicht unser Sortiment vom klassischen, handgesal-

zenen Räucherlachs bis hin zu exklusiven Produkten, wie dem Kinglas Filet. 

GRAVADLACHS – Eine Beize in einer Aroma-Marinade mit Salz, Zucker und Kräutern verleiht dem 

Lachs seinen klassischen Gravadgeschmack.
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EXKLUSIVER VERTRIEBSPARTNER
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Exquisite Lachsspezialitäten vom Allerfeinsten sowie Austern und Muscheln bietet der schottische Hersteller Loch Fyne, 

dessen Waren wir in Deutschland als exklusiver Vertriebspartner anbieten. Loch Fyne ist eine 1978 gegründete traditionelle 

Lachsräucherei, die Lachsveredelungen in bester Premiumqualität erzeugt. Zeichen dafür ist die unter Food-Experten sehr 

geschätzte Auszeichnung Queen‘s Award for Enterprise International Trade 2014. 

Die Kunst der Lachsveredelung liegt in handwerklichem Können und in erlesenen Zutaten. Die frisch filetierten Lachse werden 

bei Loch Fyne zunächst 24 Stunden luftgetrocknet und anschließend von Hand mit Meersalz gesalzen. Im nächsten Verar-

beitungsschritt wird das überschüssige Salz nach angemessener Einwirkungszeit mit klarem Bergquellwasser abgespült. Im 

Anschluss daran folgt ein schonender, langsamer Räucherprozess. Gut 15 Stunden „reift“ der Lachs über dem Rauch von 

Eichenspänen, was den Räucherlachs unglaublich zart werden lässt und ihm eine feine Rauchnote verleiht.



VERPFLICHTENDE AUSZEICHNUNG 

Der Queen‘s Award for Enterprise, der in den Kategorien Innovation, Inter-

nationaler Handel oder Nachhaltige Entwicklung vergeben wird, ist eine der 

renommiertesten britischen Auszeichnungen. Er kommt einem „Ritterschlag“ 

für das ausgezeichnete Unternehmen gleich.

Unser Partner Loch Fyne hat diesen Preis im Jahr 2014 verdient gewonnen. 

Glückwunsch! Unsere Kunden freuen sich heute schon darauf, auch zukünftig 

in den Genuss von exquisiten Loch Fyne-Produkten zu kommen.Vom Lachs 

über Austern und Muscheln bis hin zu anderen köstlichen Meeresfrüchten. 



Logistik & Spedition GmbH

Die ISG Iceland Seafood GmbH liefert 
Ihnen frischen Fisch aus den eiskalten, 
klaren Gewässern Islands.

Durch fast tägliche Flüge aus Island 
und nachhaltiges Fischerei-Management 
gewährleisten wir absolute Frische,
höchste Qualität und übernehmen 
Verantwortung für die Sicherung der 
Fischbestände.

www.iceland-seafood.de

DAS BESTE IST GERADE GUT GENUG
Wir setzen auf eine langfristige Zusammenarbeit mit zufriedenen Kunden und verlässlichen, ausgewählten Lieferanten. Kür-

zeste Lieferwege, schnelle Auslieferung und kompetente Beratungsleistungen führen dazu, dass wir Ihnen die allerbeste 

Qualität auch tatsächlich in exzellenter Frische zur Verfügung stellen können. Zu unseren Dienstleistungen zählen:

QUALITÄT 

Die Qualität unserer Produkte – vom Einkauf über die Veredelung bis hin zur Auslieferung – hat für uns allerhöchste Priorität. 

Deshalb unterliegt jeder Arbeitsschritt einer ständigen Qualitätskontrolle. Zum Beispiel beim Lachs: Bei vielen unserer Liefe-

ranten in Schottland stellt eine starke Meeresströmung eine regelmäßige Durchflutung der Zuchtanlagen mit frischem Wasser 

sicher. Eine niedrige Bestandsdichte und die natürliche Fütterung ohne Zusatzstoffe sorgen dafür, dass diese Zuchtlachse 

langsam heranwachsen und artgerecht leben.

FRISCHE

Tägliche Transporte von Schottland nach Deutschland sowie weitere Lieferungen aus den Niederlanden, Dänemark, Nor-

wegen, Island und Übersee garantieren eine ständige Verfügbarkeit unserer Produkte in frischester Form. Absoluter Frische 

und einer hundertprozentigen Einhaltung der Kühlkette gilt selbstverständlich auch das Hauptaugenmerk unserer erfahrenen 

Logistikpartner. 

SERVICE

Wir verfügen über ein kompetentes, serviceorientiertes und multilinguales Team, das Sie umfassend berät und Ihre Bestel-

lungen innerhalb kürzester Zeit umsetzt.

FLEXIBILITÄT 

Wir liefern unsere Ware innerhalb von 24 Stunden ins gesamte Bundesgebiet, nach Österreich und in die Schweiz. Die Lieferung 

erfolgt – je nach Ware – über unsere Kommissionierungs- und Logistikpartner aus Bremerhaven, Cuxhaven und Hamburg oder 

für exotische Ware/Flugfisch direkt ab dem Perishable Center am Frankfurter Flughafen. 
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Tel: (+31) 117 387000       Tel: (+45) 74 672 711
sales@vooruit.com

BRESKENS - HOLLAND   PADBORG - DENMARK

Nagel Airfreight GmbH
Flughafen Frankfurt/Main
Perishable Center 
Tor 26 / Geb. 454 · 60549 Frankfurt/Main
E-Mail: info.naf@nagel-group.com
www.nagel-group.com

… and it’s possible.

FISH LOGISTICS ALL OVER  
EUROPE
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WWW.SCOTTISH-IMPORT.DE

Wiesenstraße 35 
65344 Eltville-Martinsthal 

Tel. +49 6123 7026-10
Fax  +49 6123 7026-20

E-Mail: info@scottish-import.de

Besuchen Sie unsere Website


